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AVEC UN CANARD AVEC DES CEPES
AUX AIRELLES EN FRICASSEE
Languedoc 2007 " Coteaux-du-
bis jeune aI'ceil, fruit rouge g languedoc 2001
nez, rondeur en bouche, ‘,: Nez subtil et complexe de
vin aux parfums de cerise : ’ vLanguedocConm‘ ,- | fruits d’automne et de sous-
are, prét a boire dés main- bois, relevé de notes de gar-
nant. Assez souple, il se i rigue épicées, ce vin couleur
aira avec la viande maigre d cerise teintée de brun séduit
canard sauvage et le frui- | par ses nuances comme sa
des airelles. L’ occasion de rondeur. Les tanins de la jeu-
scouvrir la récente appella- 5 nesse sont assouplis et on le
n languedoc, version bio. boit aujourd’hui avec plaisir.
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